Seminartermin::

Sie absolvieren den Kurs online an einem
EDV-Arbeitsplatz mit Internetzugang zu
einer Zeit, die selber gewahlt wird. Der
Kurs steht rund um die Uhr zur Verflg-
ung. Sie entscheiden, wann und wie
lange Sie sich mit den Inhalten
auseinandersetzen.

Anmeldung:

Beim LFI-Kundenservice

Telefon: 050/6902-1500

E-Mail: info@Ifi-ooe.at

oder auf www.Ifi-ooe.at unter
Bekanntgabe von: Name, Wohnadresse,
Geburtsdatum, Betriebsnummer und E-
Mail-Adresse.

Nach Anmeldung erhalten Sie lhre
persdnlichen Zugangsdaten fiir die
Lernplattform elLFl.

Der Kurs ist 1 Jahr ab Ubermittlung der
Zugangsdaten fir Sie freigeschaltet
und kann innerhalb dieser Zeit genutzt
werden. Nach erfolgreicher Absolvier-
ung kénnen Sie lhre Teilnahme-
bestétigung jederzeit ausdrucken.

Technische Voraussetzungen:
Breitbandinternetzugang mind. ADSL
empfohlen (mobiles Internet nicht emp-
fohlen).

PC, Notebook oder Tablet mit aktuellem
Browser (Internet Explorer).
Lautsprecher empfohlen.

Kursheitrag: € 15,-

Zielgruppe:

Personen, die miindliche Allergeninfo bei
der Abgabe offener Speisen und Ge-
trénke erteilen & Interessierte.
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Onlineschulung §
Allergeninformation

Lebensmittelunternehmer miissen iiber allergene Zutaten in Speisen oder Getranken
informieren, die sie an Endverbraucher abgeben. Die Allergeninformation kann
miindlich durch dafiir geschultes Personal erfolgen. Die erforderliche Schulung kann
zeitlich unabhéngig via Internet am Computer von Zuhause aus absolviert werden und
dauert etwa 90 Minuten. Nach Absolvierung eines Tests kann ein Schulungsnachweis
ausgedruckt werden. Dieser muss im Betrieb aufliegen und ist bei Kontrollen
vorzuweisen.

Die Onlineschulung umfasst alle wesentlichen Inhalte der verpflichtenden Schulung
gemal Allergeninformations-Verordnung BGBI. Il Nr. 175/2014.

Wichtig ist, dass die Umsetzung im Betrieb und die Information der Kunden
entsprechend erfolgt.

Inhalt:

L7 Wichtigkeit der Allergeninformation

[ Das Auslsen allergischer Reaktionen bzw. Unvertraglichkeiten

L Allergene Stoffe gemaR Anhang Il der VO (EU) Nr.1169/2011

L Durchfiihrung der Allergeninformation im Betrieb und Weitergabe an den
Endverbraucher

L Wissens-Check fiir Schulungsnachweis

Voraussetzungen: Grundkenntnisse im Umgang mit der EDV.

http://www.allergene-schulung.at

www.lfi-ooe.at

UTZUNG VON BUND UND EUR

lhr Wissen wachst @
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